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HAMSiI BUGULAMA

1 kg Hamsi (kilgiklarini istege gore ayiklayabilirsiniz)
2 adet kuru sogan

1 demet maydanoz

4-5 dis sanmsak

2 adet limon

1 yemek kasidi ev yapimi biber salcasi

2 yemek kasigi zeytinyagi

Hamsiler temizlenip istege gore kilgiklari ayiklanabilir (ben ayikladim). Soganlar ince kiyilir ve zeytinyagdi ile
karistinilip tepsiye serilir. Uzerine hamsiler dizilir. Daha sonra limonun bir tanesinin kabugunu soyup kiguk
tipcukler haline getirip hamsinin Gzerine yayilir. Maydanozlar ince kiyillip hamsilerin Ustline serilir ve diger
limonu da dilimleyip Uzerini susleyebilirsiniz. Ev yapimi biber salgamizi sulandirip hamsilerin tGzerine doékalr.
Aliminyum folyoyla Gzerini 6rtip 200 derece isitilmig firinda 45 pigirilip afiyetle yiyebilirsiniz.

Not: Limon kabugunu soymazsaniz, bugulamaniz da acimsi bir tat olusturur. Arzuya gére tarife kiyilmig
maydanoz ekleyebilirsiniz, ancak pigirimde karardidi igin tercih etmiyorum.
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