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HAMSI BUGULAMA

Yarim kilo hamsi

1 tane orta boy kuru sogan

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Birer ¢ay kasigi; karabiber, pul biber tuz
Yarim ¢ay bardagi limon suyu

Hamsileri iyice temizleyin. Biraz tuzlu suyla yikayin. Daha sonra bir kaba zeytinyagini ve baharatlar koyup
hamsileri igine atip karigtirin.

Yagl kagidi yuvarlak firin tepsisine koyun. Hamsileri yuvarlak sekil olacak bigcimde yerlestirin.

Sonra sogani halka hakla kesip Uizerine yerlestirin. En son biraz daha soslu sevenler igin kiigiik bir kaseye bir
¢ay kasiJi salca koyun Uzerine biraz sicak su karistirin ve hamsilerin Gzerinde gezdirin. Firina koyun yaklasik
35-40 dakika sonra tuketilmeye hazir.
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