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HAMSI BUGULAMA

1 kilogram hamsi
3 adet patates

4 adet domates

4 adet kuru sogan
3-4 adet sivri biber
1 yemek kagigi salca
2 adet limon
Siviyag
Maydanoz
Karabiber

Tuz

Defne yapragi
Zeytinyag!

Hamsileri ayiklayin, yikayin ve sizun.

Suzdukten sonra hamsilere tuz ve baharatlari ekleyip bekletin.

Patates, sogan, ve 2 adet domatesin kabugunu soyun ve biber halka seklinde dilimleyin.

Limon ve biberleri de halka seklinde dograyin.

Maydanozlar ¢ok ince olmayacak sekilde kiyin.

Firin tepsinizi yaglayip en alta sirasiyla patates ve soganlari yerlegtirin.

Uzerine karabiber ve tuz ilave edin.

Ardindan tepsiye baliklari dizin ve tzerine sirasiyla sogan, kiip seklinde dogranmis domatesleri, biberleri ve
maydanozu ekleyin.

Araya defne yapraklari da ilave edin ve Gzerine halka seklinde dogradiginiz limonun yarisini yerlegtirin.
Malzemeler bitene kadar ayni islemi devam ettirin.

Bir kasede salgayi su ile acin ve tepsinizin tzerine gezdirin.

En son sivi yagda gezdirip tepsinizi firina verin.

Yemeginiz hazir olunca sicak servis edin.
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