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HAMSI BUGULAMA

https://multicooker.com

Hamsi [ 500 gr
Domates [7] 250 gr
Tatli biber [2] 150 gr
Limon [7] 120 gr
Sogan [7] 100 gr

Baligin igini temizleyin, kafasini kesin, baliga tuz siiriin. Sarimsagi bigakla dograyin. Sodan ile biberi dograyin,
limon ve domatesi halka olarak kesin. Gok fonksiyonlu pisiricinin i¢ini zeytin yagdi (10 ml) ile yaglayin ve
malzemeleri tabaka tabaka olarak asagidaki sirayla dizenli koyun: sodan, hamsi, sarimsak ve baharat, biber,
domates, limon. Sonra tuz ekleyin ve tizerine zeytin yadi (20 ml) serpin. Kapag! kapatin. Gok fonksiyonlu
pisiricinin galisma modunu HAMUR ISI pisirme siiresini 40 dakika olarak ayarlayin ve [?IBaslat[?] tusuna basin.
Galisma modu bitene kadar pisirin.
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