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HAMSIi BOREGI

6 kisilik

1 kgun

3 adet yumurta

1 adet limon

200 gram margarin

1 kg hamsi

5 adet sogan

1 corba kasigi zeytinyagi
Yeteri kadar tuz ve karabiber

Unu ortasini gukur yaparak bir tepsinin icine dékin. Yumurtalardan birinin sarisinin yarisini bir fincana ayirarak,
geri kalan yumurtalari unda actiginiz gukurun igine bosaltin. Tuz ve yarim limon suyunu ilave edin. Yarim litre
suyu azar azar ilave ederek hamuru yogurun ve dinlendirmeye birakin. Sodanlari ince ince dograyip, tava i¢inde
margarin ile birlikte karigtirip, kavurun. Sogan rengini degistirince édnceden ayiklayip temizlediginiz hamsileri bu
karisima ilave edin. Hafif ateste tuzunu ve karabiberini ve yarim limon suyunu ilave ederek kavurun.
Dinlendirmeye aldiginiz hamuru merdane ile (¢ milimetre kalini§inda agin, kare biciminde pargalara kesin. Her
parcanin igine malzemeleri yerlestirin ve yufkayi bohga béregi gibi katlayin. Yarim yumurta sarisini ¢atalla
hafifce ¢irpin ve béreklerin Gstline sirin. Borekleri 250 dereceye kadar ayarlanmis firinda pigirin.
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