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HAMSI| SALAMURASI

Hamsilerin i¢lerini gikarmadan deniz suyunda yikayiniz. Bir figinin igine yarim parmak dévilmis tuz dégeyip
Ustline baliklari ¢ok sik ve diizglin olarak diziniz. Birbuguk bigak sirti kalinigindaki tuzu dstiine ekiniz. Ustiine
yine bir sira hamsi diziniz. Yine ayni miktarda tuz ekiniz. Bdylece bir kat tuz ve bir kat balik olarak fiiyi
dolduruncaya dek istif etmekte devam ediniz. Figi dolunca yarim parmak tuzu Ustline dégeyiniz. Baski tahtasini
ve tasini Ustiine koyunuz. Ustiine ¢ikan yaglari pamuk ile alarak asla yad birakimamasina ¢aliginiz.
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