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HAMPAL

5 adet haslanmig patates
1 cay kasigi karabiber

2 bardak yogurt

3 dis sarimsak

Tuz

aldigi kadar un

1 adet yumurta

100 gr. tereyagdi

2 Bardak su, 1 yumurta, tuz aldigi kadar un ile orta yumusaklikta hamur yogrulur. 3 Bezeye ayrilir oklava ile ince
acllir gay bardagi ile yuvarlak kesilir igine haglanip ezilmis patates, karabiber, tuz kangtirimig harg konur
kapatilir. Hamurlar bitene dek bu islem tekrarlanir bitince genis bir tencereye su konur kaynayinca tuz konarak
yapilan yarim yuvarlak sekiller kaynayan suya salinir 15 dakika pisirilir siizgege alinir tepsiye dékulir Gstiine
erimis tereyagi gezdirilir sarimsakl yogurt dokdlur.
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