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EV HAMBURGERİ

600 gram kıyma
1 soğan
3 diş sarımsak
1 çorba kaşığı ketçap
Kimyon, kekik, tuz karabiber
2 çorba kaşığı zeytinyağı
3 çorba kaşığı galeta unu
Ayrıca:
6 adet hamburger ekmeği
1 adet kırmızı soğan
1 çorba kaşığı mayonez
1 çorba kaşığı hardal
2 adet domates
4 adet turşu
6 adet marul yaprağı

Öncelikle köftesini hazırlamak gerekiyor. Kıyma, ketçap, rendelenmiş soğan, galeta unu, sarımsak, zeytinyağı
ve baharatları bir kabın içinde karıştırıp köfte harcı yapın. İrice köfteler yapın. Az yağda iki yüzünü de kızartın.
Daha sonra fırın tepsisine dizin ve 190 derecede 10 dakika daha pişirin. Ve pişen köfteleri yeşillikler ve
dilimlenmiş soğanlarla birlikte hamburger ekmeklerine yerleştirin.

Fotoğraf "gül" tarafından gönderildi. 22.08.2023

© lezzetler.com tarif no:83184 • adı:Ev Hamburgeri • gönderen:kutsal yol • indirme tarihi:03.04.2025 - 23:53

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hamburger-vt49332
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/ev-hamburgeri-83184.jpg
http://www.tcpdf.org

