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HAMBURGER

500 gram kiyma

1 adet sogan

2 dig sarimsak

3 corba kasig hardal

2 ¢orba kasiJi ketcap

1 corba kasig kekik

Tuz, karabiber

3 corba kasigi galeta unu
1 adet yumurta

4 adet hamburger ekmegi
5 gorba kagsidi kagar peynir rendesi
Sosu igin:

3 corba kasigi salca

5 gorba kasidi zeytinyagi
1 su bardagi su

1 tutam seker

1 cay kasigi tuz

Kiymayi derin bir kabin igine alip tzerine rendelenmis sogani, galeta unu, ezilmis sarnmsagi, baharatlari, ketgap
ve hardali koyup karigtirin. Uzerine de bir yumurta kirip glizelce yogurun. Bu kofte harcindan blyikge kofteler
yapin ve izgarada kizartin. istenirse az yag konmus tavada da kizartilabilir. Kéftelerin iki ylzii pigince tabaga
alin ve Uzerlerine rendelenmis kasar peynirleri koyup erimelerini saglayin. Bu arada sosu i¢in gereken tim
malzemeyi klicUk bir tavada 4 dakika pisirin. Hamburger ekmeklerini bu sosa biraz batirin. Uzerine kofteleri
yerlestirip tekrar ekmeginden koyun ve sicak olarak servis yapin.
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