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HAMBURGER

1+1/2 kg sogan kiymasi

60 gr (1 su bardagi) ekmek igi

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kekik

1 yumurta (hafifce ¢irpilmig)
Garnitar(:

3 orta boy domates (ince dilimlenmis)
1 biyUk sogan (ince dogranip halkalara ayriimig)
6 marul yaprag!

6 yuvarlak sandvi¢ ekmegi

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

Izgarayi en sicaga ayarlayiniz.

Once firninizi hafif sicakliga (140°C) getirip 1sitiniz. Orta boy bir kasede kiyma, ekmek ici, tuz, biber, kekik ve
yumurtayi iyice yogurunuz.

Karisimdan 6 yuvarlak top yapip avucunuzda yassiltarak bir kenara birakiniz.

Bir servis tabagina domates dilimlerini, halka soganlari ve marul yapraklarini koyunuz.

Yuvarlak sandvi¢ ekmeklerini ortadan ikiye kesiniz. Ustlerine tereyadi strtp bir tepsiye dizerek kofteler pisene
kadar firnda bekletiniz.

Kofteleri 1izgaraya yerlestirip iki yanlarini 2-3 dakika, iyice kizarana kadar pisiriniz. 1zgaranizi orta sicakliga
getirip, 6-7 dakika daha pigiriniz. (Izgaraniz ¢esitli sicakliklara ayarlanamiyorsa normal pisirme suresi olarak 5-6
dakika kabul edilebilir.) Kéfteler pisince firindan sicak ¢ikariimis ekmeklerin arasina yerlestirip alti ayri tabaga
koyarak domates, sogan ve marulla servis ediniz.

Not: Amerikalilarin giiniin hemen her saatinde yedikleri hamburger, yaninda salatalik tursusu, ketgap, mayonez,
hardal, ¢ipa yada kizarmig patatesle servis edilebilir. Catal bigak kullaniimadan elle yenmelidir.
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