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HAMBURGER

Koftesi igin:

Yaklasik 600 gram kiyma (ylzde 80 yagsiz)
2 cay kasig1 eski korfez baharat
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi deniz tuzu

4 adet kagar peyniri dilimleri
Hamburger ekmegi

Ketcap

Hardal

Tursu dilimleri

1 kirmizi sogan, dilimlenmis

1 dilimlenmis domates

4 tereyagli marul yaprag!

Sos:

Yarim ¢ay kasigi mayonez

1 cay kasigi eski korfez baharati

Bir 1zgara tavasini veya sote tavasini orta ateste Isitin.

Isinirken kiymay!1, baharatlari, biberi ve tuzu birlegtirin. Her biri yaklagik 150 gram olacak sekilde dort esit
boyutlu kéfte haline getirin. Ocagin yanindaki tabaga koyun.

Isiilmig 1zgara tavasini pisirme spreyi ile kaplayin ve kofteleri tavaya yerlestirin, her iki tarafini da yaklagik 4-5
dakika veya istediginiz kivama gelinceye kadar pisirin.

Pisirmenin son 30 saniyesinde her burger koftesinin Gzerine kagar peyniri koyun, bdylece biraz erir.
Burger koftelerini bir kenara koyun ve sosunuzu hazirlayin.

Mayonez ve baharat tamamen karigana kadar ¢irpin.

Her ekmegin altina sosunuzu sirdn.

Ustlne burger koftesi, ketgcap, hardal, tursu, sodan dilimleri, domates ve marul ekleyin ve hamburgerinizi
kapatin.
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