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HAMBURGER

Ekmegi icin:

1 cay bardagdi ilik st

1 cay bardag ilik su

1/5 yemek kasigi zeytinyagi
Yarim paket kuru maya
Yarim tath kasidi tuz ve seker
CGay kasidi ucu kadar pekmez
Kararinca un

Yumurta sarisi

Susam

Bir kabin igine 1lik siitl, suyu, zeytinyagini, mayay, tuzu ve sekeri ekleyin.

lyice karigtirip icine azar azar un ilave edin.

Hamur hafif yumusacik kalinca un eklemeyi birakin.

Yuvarlak pargalar alin.

Uzerine pekmez yumurta karigimini sdiriin. En son susami dékdin.

Firina koyun.

Kofte icin, 300 gram kiymanin i¢ine Yarim bir sogani ¢ok ufak keserek ekleyin.
Karabiber, pul biber ve tuz ilave edip yogurun.

Gok az un ve kimyonda ekleyin.

Blendirdan gecirdiginiz maydanozu da ekleyip yogurmaya devam edin.

10 dakika buzdolabinda bekletin.

Ekmekleri firindan ¢ikartin.

Sonra bir tavanin altini yaglayip koéfteleri ekmegin blyUkliginde alin yuvarlatin.
Tavaya koyup kizartin.

Ekmegin arasina bir dilim yuvarlak domates bir parga marul, kornigon turgu koyun.
Igine salca sosu koyun.

Kofteyi ekleyin Gzerine halka seklinde kestiginiz sogani koyun.

Bir parga marul daha koyun.

Istediginiz soslari ilave edin.
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