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HAMBURGER

4,5 su bardagi un

1 paket Pakmaya Instant Maya (10g)
1 tath kasidi tuz

1 fincan toz seker

1,5 su bardagi su

1/2 fincan aygicek yag!

I¢c Malzemesi :

3509 kiyma

1/2 demet maydanoz

1 adet rendelenmis sodan

1 adet yumurta

1 tath kasigi tuz

3 dilim bayat ekmek

Susleme Malzemesi:

100g dilimlenmis salatalik tursusu
Marul yapraklari

Pakmaya, un ve diger malzemeleri karistirin. Kulak memesi kivaminda yumusak bir hamur elde edin. Uzerini
Orterek 40 dakika kabartin. Hamuru 2 dakika daha yogurup, gazini ¢ikartin. Alti parcaya bolip yuvarlayin.
Pargalari bir tepsi tizerine dizin ve Uzerlerine bastirarak herbirine disk gekli verin.

Uzerlerini értiip 1 saat daha bekletin. 240° C[2llik énceden isitilmig firinda 10 dakika pisirin. ic malzemeleri bir
kap igerisinde yodurun ve karigimi alti parcaya ayirin. Avucunuzla ezerek her birini disk haline getirin.
Soguyan hamburger ekmeklerini ortasindan ikiye ayirarak marul yapragi, kéfte ve tursulari i¢lerine yerlestirin.
Mayonez ve ketcap sikarak ekmekleri kapatin. Sicak servis yapin.
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