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HAMBURGER

5 su bardagi un

1 paket yas maya

2 corba kagsigi seker

1 tath kasigi tuz

1 cay bardagi sit

Yarim ¢ay bardagi erimis margarin
Koftesi igin:

400 gr kiyma

1 adet sogan

1 adet yumurta

1 tutam maydonoz

Tuz

Karabiber

Garnitir igin:

5 adet patates

2 adet domates

1 yemek kasigi ket¢cap, mayonez
Kivircik marul

Un, tuz, sit ve erimig margarin ile mayay ve toz sekeri ekleyip 1lik su dékerek hamuru yogurun. Yedi bezeye
b6llp 30 dk dinlendirin. kii¢ik top halinde yuvarlayip Ustline de yumurta sarisi surtin firinda pigirin.

Kiyma, rendelenmis sodan, yumurta aki, tuz ve baharatlari bir kaba alip yogurun, yaptiginiz ekmek boyutlarina
uygun blyUklikte kofte sekli verip yagda kizartin.

Patatesleri yuvarlak dilimleyip buharda yari kivamda pisirdikten sonra yagda kizartin.

Ekmekleri ikiye ayirip icine kofteyi kivircigi ve domatesi dizip Ustline de ket¢cap mayonez sikip diger yarisini
ustlne kapatin. Yaninda da kizarttiginiz patateslerle servis yapin.
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