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HAMBURGER PASTA

125 Gr Sana Hamurigi

1 Bardak nisasta

1 Yemek Kasigi Pudra sekeri
1 Tath Kasigi karbonat

125 gr antepfistigi

4 Adet yumurta

250 gr cilek

1 Bardak Misir Unu

1 Bardak krema

1 Yemek Kasigi Pudra sekeri
2 Bardak tozseker

1 Tath Kagigi vanilya

80 gr Gilek marmeladi

Yumurta ve toz sekeribes dakika ¢irpin. Misir unu nisasta ve karbonati kapta harmanlayip eleyin. Karisimi
kaseye alin ve yumurta karisimini ilave edin. Hazirladiginiz kek karisiminiiki kaliba esit miktarda dékin.180
derece firinda 20 dakika pisirin.pistikten sonra krema pudra sekeri vanilyayl mikserle cirpin. Keklerden birini
tabaga koyun. Keke 6nce gilek marmelatini sonra krema karisimini stiriin. Gileklerini Gizerine koyun. Diger keki
sUslediginiz kekin Uzerine kapatin. Uzerini fistikla stsleyin.
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