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HAMBURGER KOFTESI

250 gr kiyma

1 cay bardagi galeta unu

1 kliclk sogan

1 ¢ay bardagdi rende kasar
1 tath kasidi ketcap

Tuz

Sogan rendelenir, sikilarak sadece suyu kullaniimak Gizere kiymanin Uzerine eklenir. Diger malzemeler katilir.
Yaklasik 5 dakika yogrulur. Yarim saat dinlendirildikten sonra yarim limon biyUkliginde pargalar alinir.
Hamburger ekmeginin ¢apinda olacak sekilde iki avug arasinda bastirarak yassilastirlir. Izgarada pigirilir.
Hamburger ekmeginin icinde, arzu edilen diger garniturlerle servise sunulur.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 09.05.2022
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