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HAMBURGER KOFTESI

500 gram kiyma

1 cay bardagi galeta unu
1 yumurta

1 sogan

2 dig sarimsak

Tuz

Karabiber

Kimyon

Kiyma derin bir kap igerisine alinir. Kiymanin Gzerine sogan ile sarimsak rendelenir ve galeta unu, yumurta, tuz
ve baharatlar eklenip glizelce yogrulur. Yogrulan kofte harcindan pargalar kopartilip yuvarlak yassi sekil verilir
ve sekillendirilen kéfteler buzdolabina kaldirlarak yarim saat dinlendirilir.

Dinlendirilen kofteler daha sonra ¢ok az yag igerisinde arkal 6nli ¢evrilerek pisirilir. Soguyan hamburger
ekmekleri, bigak yardimi ile enlemesine ortadan ikiye béltndr. Ekmegin arasina marul, domates, tursu, kofte,
arzuya bagli olarak ketgap ve mayonez koyulur. Hazirlanan evde hamburger, patates kizartmasi esliginde
servise sunulur.
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