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HAMBURGER KOFTESI

200 gr orta yagl kiyma

1 orta boy sodan rendesi
2 dis sarimsak rendesi

1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigi pekmez
2 yemek kagsigi hardal

1 tutam karabiber

2/3 su bardagi galeta unu

Tdm malzemeleri karnistinp, yogurup koéfte haline getirin ve UstlinU strecleyip 2 saat dolapta bekletin.
Gikardiktan sonra yanmaz tavada az yagda pisirin.

Bu élgtden 4 kofte ¢ikiyor. 2 burger ekmegine bolugstirin.

Ben burgerlerime kasar peynir dilimleri ve sotelenmis mantar ilave ettim.

Ve finnda hazirladigim baharatl patates dilimleriyle servis ettim.

Not: Et dés kismindan ve kiyma makinesinden sadece 1 kez gegmis olmasi gerekir. Karigsimimizi ¢ok fazla
yogurmamaniz gerekir. Malzemelerin esit olarak yayilmasina dikkat edin yeterli. Hamburger koftelerinizi
pisirmek i¢cin dokim demir 1zgara kullanirsaniz daha lezzetli olur.
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