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HAMBURGER EKMEGI

1 su bardagi su

1 cay bardagi sit

1 tath kasidi toz maya
1 adet yumurta

1 cay bardagi sivi yag
1 tath kasidi seker

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi
1 corba kasigi susam

Ik su, seker ve maya bir kapta eritilir. 5 dakika bekletilir. Sonra sit, yumurta, tuz ve yag eklenir karstirilir. Ele
yapismayana dek un eklenir. 1 saat dinlendirilir. Hamur esit 8 parcaya boéltndr. Top sekli verilir, Gzerine biraz
bastirilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Yarim saat daha ilik ortamda, tepsinin icinde bekletilir. Sonra yumurta sarisi
sUrdlur, susam serpilir. Isitilmig 200 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

ML® Hamburger Ekmegdi i¢in tiklayin

Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 05.07.2022

© lezzetler.com tarif no:22188 « adi:Hamburger Ekmegi « génderen:hizir « indirme tarihi:21.05.2024 - 11:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/hamburger-ekmegi-vt16322
https://tr.ml.md/hamburger-ekmegi-vt296
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/hamburger-ekmegi-22188.jpg
http://www.tcpdf.org

