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HAMBURGER EKMEG]

1,5 su bardag ilik su

4 yemek kagig! erimig tereyagi
3 yemek kasigi toz seker

2 tath kasigi tuz

1 paket yas maya

Un

Uzeri igin:
Yumurta sarisi
Susam

Un haricindeki malzemelerin tamami yogurma kabina koyulur ve karigtirarak mayanin erimesi saglanir. Elde
edilen mayali karisim Uzerine azar azar un ilave edilerek glizelce yogrulur ve yumusak kivaml bir hamur elde
edilir. Yogrulan hamurun Gzeri 6rtilir ve mayalanmasi igin ilik bir ortamda bekletilir. Mayalanan hamur egit
biyUklUkte 10 parcaya ayrilip beze yapilir.

Sekillendirilen bezeler firin tepsisine dizilir ve lizerlerine elle bastirarak yassilanir. Tepsi mayasi i¢in yarim saat
bekletilir ve son olarak (izerlerine yumurta sarisi strilip susam serpistirilir. Onceden isitiimig 180° firinda,
Uzerleri kizarincaya kadar pigirilir. Pisirilen hamburger ekmegi firndan alinir ve oda 1sisinda sogumaya birakilir.
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