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HAMBURGER EKMEGI

3 veya 3,5 su bardagi un (kontrolll ekleme yapalim)
1 cay bardag ik stt (100 ml)

1 cay bardag ilik su

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 yemek kasigi seker

1 yemek kasigi yogurt

Yarim paket yas maya

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi yumusamis tereyagi

1 yumurta aki (sarisi Uzerine sUrllecek)
Susam

Maya, 1lik su, seker ve siitl karigtirma kabina alalim. Maya eriyene kadar glizelce karigtiralim.

Uzerine sivi yag, yumurta aki, tuz ve yogurdu ekleyelim.

Unumuzu kontrolli bir sekilde ekleyerek yumusak bir kivam elde edelim.

Oda sicakhginda yumusamis 1 kasik tereyagdini ekleyelim. Hamura giizelce yedirelim ve yoguralim.

Kabimizin Gzerini stregleyip oda sicakliyinda yaklasik 1 saat bekletelim.

Mayalanma sulresi dolunca elimizle hamurun havasini yavas yavas alalim.

Hamurdan 7 esit sekilde beze yapalim. Yagl kagit serdigimiz firin tepsisine bezeleri esit araliklarla yerlestirelim.
Tepsinin Gzerini 6rtlp 20 dakika tepsi mayasi yapalim.

Mayalanan bezelerin tzerine firga yardimiyla yumurta sarisini slrip susam serpelim.

180 derece 6nceden isitilmig firinda alt ve Ustl kizarana kadar pigirelim.
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