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HAMBURGER EKMEGI

2.5 su bardagi un

1 tath kasidi kuru maya

2 tath kasig seker

1 adet yumurta

1 yemek kasigi susam

2 tath kasig1 yogurt

2 yemek kasigi zeytinyagi
Yarim su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Un, tuz, toz seker ve kuru mayayi derin bir kasede karistiriyoruz. Zeytinyadi, yogurt ve yumurtayi da ekliyoruz.
Bir miktar su ilavesiyle yogurmaya bagliyoruz. Tezgahimizi unluyoruz. Yogurma islemi bitince tzerine bir kase
kapatip 15 dakika dinlenmeye birakiyoruz. Daha sonra 5-6 pargaya ayiriyoruz ve elimizde yuvarliyoruz. Yagh
kagit serilmis bir tepsiye top top diziyoruz. Uzerini bir streg filmle kapatip 45 dakika tepside mayalanmalarini
sagliyoruz. Firina atmadan énce Uzerlerine ¢érekotu ve susam serpiyoruz. Onceden isitilmis 190 derecelik
firnda pisiriyoruz.
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