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HAMBURGER EKMEGI

5 su bardagi un

Yarim su bardag ilik su
1 su bardag@ ilik sit

1 yemek kasigdi tereyadi
1 adet yumurta

1 paket kuru maya

1 yemek kasigi toz seker
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
Tuz

Uzeri igin:

Beyaz susam

1 adet yumurta sarisi

Bir kasede slt, maya ve sekeri karistirin.

Daha sonra un ve tuz disindaki diger tim malzemeleri ilave edip ¢irpin.

Ardindan yavas yavas un ve tuzu ekleyin.

Tdm malzemeyi yumusak bir hamur elde edene kadar glzelce yogurun.

Yogurduktan sonra hamurun Gzerini streg bir filme kapatip mayalanmasi igin bekletin.

Firin tepsisine yagli kagit serin.

Mayalanan hamurdan mandalina blyukliginde pargalar koparin.

Elinizi yaglayip hamurlara yuvarlak sekil verin ve tepsiye dizip yeniden mayalanmasi icin bir stire daha bekletin.
Hazirladiginiz bezelerin lizerine yumurta sarisi siirip susam serpin.

Onceden 190 derecede isitiimis firnda guizelce kizarana kadar pisirin.
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