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HAMALI

THY Skylife

Malzemesi:

4 yaprak baklava yufkasi
50 gr cilek

30 gr frambuaz
30 gr bdgurtlen
30 gr siyah dut
ic malzemesi:
50 gr irmik

500 gr sit
Surubu igin:
750 gr seker
500 gr su

1/4 limon suyu

Hazirlanisi:

ilk dnce tencereye irmik ile siitli bosaltip ocakta pisirin. Devamli karistirarak hamur haline gelince sogumaya
birakin. Baklava yufkasini kare seklinde kesip i¢ malzemeden baklava hamurunun ortasina kagik yardim ile
koyun. Uzerine meyveleri serpin. Yufkay! dorde katlayip firin tepsisine dizin. 30 dakika 170 derecede pisirin.
Uzerine surubundan gezdirip soguyunca servis edin.
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