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HALUVPAGC (DUZCE)

Diizce Il Kiiltiir ve Turizm MUdirligi

1 kg bugday unu

1 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag

1 paket kabartma tozu
1 yemek kasigdi tuz
Yeteri miktar su

Derin bir kabin i¢erisinde un, kabartma tozu, yumurta ve tuz, ilik su ilave edilerek yogrulur.

Hazirlanan hamurun tzerine nemli bir bez értllerek bir saat kadar dinlenmeye birakilir.

Dinlenen hamur oklava yardimi ile agilir ve rulo haline getirildikten sonra oklava ¢ikarilir.

Tavaya alinmadan 6nce hamurun Ustl yaglanir ve yadlanan ylizey alta gelecek sekilde sarmal olarak tavaya
yerlestirilir.

Her iki tarafi da kizarincaya kadar ters duz edilir.
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