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HALUCKA (SAMSUN)

1 su bardagi un

1/2 su bardagi su

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi
yarim demet maydanoz

3 su bardagi et veya tavuk suyu
1 tutam tuz

Yarim ¢ay bardagi sivi yag

1 tutam karabiber

Un ile su birazda tuz bir kapta kek kivaminda karigtirilir bir kenarda bekletilir tencereye énce yag koyulur
Isininca salcalar eklenir arzu edilirse domates sosuda koyulabilir et suyu veya tavuk suyu eklenip kaynamaya
birakilir, kaynama baglayinca bir kenarda beklettigimiz hamurumuzdan tath kasigi yardimi ile kiiglk pargalar
halinde icine dékmeye baslayalim kasigi bogken arada gorbaya batiralim hamurumuz bitince pismeye birakalim
15 dakika sonra altini kapatip ince kiyilmis maydanoz ve karabiber serpelim.
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