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HALLEY'LI TIRAMISU

4 adet Ulker Halley

4 adet yumurta sarisi
100 gr. pudra sekeri
400 gr. krem peynir
400 ml. koyu kahve
140 gr. bitter ¢ikolata
tuz

Yumurtalarin sarisi ile beyazini ayirin. Yumurta sarilarini kanigtirma kabina alin. Seker ve tuz ilavesiyle mikser ile
5 dakika ¢irpin. Peyniri de ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Yumurta beyazlarini bir tutam tuz ile katilagincaya kadar ¢irpin. Yumurta beyazini kasik ile azar azar yumurta
sarili karigima yedirin. )

Cukur bir kaseye kahveyi koyun ve Ulker Halley[?leri kahveye batirin. Yumusayinca seffaf folyo ile kapladiginiz
4 porsiyonluk kabin dibine yerlestirin.

Peynirli karisimi Ustlerine paylastirin. En az 6 saat, tercihen 1 gece buzdolabinda bekletin.

Cikolatayi rendeleyin. Tatlinizi servis tabaklarina ¢ikartip Ustlerine ¢ikolata rendesi serperek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:63421 « adi:Halley'li Tiramisu * génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:26.05.2024 - 05:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/halleyli-tiramisu-vt48629
http://www.tcpdf.org

