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HALLEY'LI PROFITEROL

Krema igin:

8 adet Ulker atigtirmalik Halley
30 gr. tereyadi

250 ml. sit

10 gr. misir nisastasi
10 gr.un

20 gr. seker

1 adet yumurta

2 adet yumurta sarisi
vanilya

Cikolata sos icin:
450 gr. bitter ¢ikolata
200 ml. krema

St, seker ve vanilyayi tencereye koyup seker eriyene kadar karistirin. Unu ekleyip topaklanmamasina dikkat
ederek karigtirin. Nigastayi 2 kagik suda eritip tencereye ilave edin. Kaynayana kadar araliksiz karigtirin.
Parcalar halinde tereyagini ekleyip atesten alin. Teker teker yumurtalar ilave edin. Once tel ¢irpici ile karigtirin;
ardindan 3-4 dakika mikserle ¢irpin. Kaymak tutmamasi i¢in ara sira karigtirarak sogumaya birakin.

Cikolatay! kesme tahtasinda kiigUk parcalara kesin ve benmaride eritin. Eriyince kremay ekleyip sosu hazirlayin
ve iinmaya birakin. 2 adet Ulker atigtirmalik Halley[?]in arasini soguyan krema ile doldurun. Ustiine sosu dokin.
File bademlerle susleyerek servis yapin.
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