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HALLEY'LI KAYISILI PASTA

8 adet Ulker atistirmalik Halley
100 gr. krem peynir

slizme yogurt

10 ml. yesil limon suyu

2 cay kasigi limon kabugdu rendesi
8 adet olgun kayisi

40 ml. kayisi suyu

Kayisilarin gekirdeklerini gikartin. Krem peynir, stizme yogurt, limon suyu ve limon kabugu rendesini mutfak
robotunda plrizsiz olana kadar karigtirin. Kayisilari ve kayisi suyunu ekleyip karistirmaya devam edin. Ustln(
streg filmle kapatip buzdolabinda 30 dakika kadar sogumaya birakin. ) )

4 adet Ulker atistirmalik Halley[?]in (izerine hazirladiginiz kayisili karigimi siir(in. Ustlerine kalan 4 adet Ulker
atigtirmalik Halley[?]i kapatip servis tabagina dizin ve servis yapin.
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