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HALLEY'LI CHEESECAKE

15 adet Halley

4 corba kasigi tereyagi
1 paket krem santi

1 su bardagi soguk st
2 paket limonlu jéle

1 paket labne peyniri

Halley'leri derin bir kabin igine elinizle ufalayin. igine eritilmis tereyadini katin ve dzlesene kadar karigtirin.
Karigimi orta blyUklikte kelepgeli bir kek kalibinin dibine elinizle bastirarak yayin. Krem santiyi soguk stle iyice
¢irpin ve buzdolabinda 15-20 dakika bekletin. Diger taraftan j6leyi Gzerindeki tarife gére hazirlayin ve ilindiktan
sonra krem santinin i¢ine katip, karistirin.

En son labne peynirini ilave edip, tim malzemeyi tekrar s6yle bir karistirin. Kalibin igindeki Halley'in Gzerine
karisimi bogaltin ve Uzerini spatula ile diizeltin. Buzdolabinda 1 gece bekletin ve ertesi giin tzerine vigne sos
gezdirip, dilimleyerek servis yapin.
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