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HALLEY'LI 3 RENKLI TATLI

Visneli Tatl igin:

3 su bardagi visne suyu

1 su bardagi su

3 corba kagsiJi tozseker

3 corba kasiJi nisasta (tepeleme)
Sakizli Muhallebi icin:

4 su bardag st

1,5 cay bardagi tozseker

1 kahve fincani un

1 ¢orba kasigi piring unu

10 gram margarin

1 adet damla sakizi (nohut biyUkliginde)

Visneli Tath i¢in tim malzemeyi sos tenceresinde karigtirin. Muhallebi kivamina gelince ocaktan alin. Servis
bardaklarina paylastirin.

Sakizl Muhallebi icin damla sakizini havanda ezin. Muhallebi disindaki tim malzemelerle birlikte sos
tenceresine alin. Birkag tasim kaynayinca margarini ekleyin. Birka¢ tasim daha kaynatin. Ocaktan alin, vigneli
tathlarin Gzerine paylastirin.

Halley[?lleri biitlin olarak tatlinin Gizerine yerlestirin. Buzdolabinda soguttuktan sonra servis yapin.
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