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HALLEY PASTA

1 paket yumusak margarin
1 su bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi st
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 kabartma tozu
Yeterince un

Arasi igin:

1 paket sade pasta kremasi
1 yemek kagigi bal

Uzeri igin:

Bitter ¢ikolata

Derin bir kaba margarin ve sekeri alip yogurmaya basliyoruz

Diger malzemeleride sirasiyla kabimiza ilave edip yogurmaya devam ediyoruz

Hamur yumusak kivama gelince nigasta serperek merdane yardimiyla aclyoruz ve blyuk nescafe fincani ile
kesiyoruz ve tepsiye dizip 6ncede 1sinmis 200 dc firnda hafif pembelesene kadar pigiriyoruz

Soguyunca pasta kremamiza bal katip su veya sit ile iyice ¢irpiyoruz (ben su ile yaptim)

Daha sonra iki bisklvi arasina kremamizi sUriiyoruz ve benmari usuli erittigimiz bitter ¢ikolataya bandirip
¢ikariyoruz.
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