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HALLEY PASTA

Pasta Igin:

5 tane yumurta

2 su bardagi seker

2 cay bardag siviyag
2 cay bardagi st

2 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

4 su bardagi un
Kremasi Igin:

Yarim litre stt

7 yemek kasigi un

1 tane yumurta

6 yemek kasigi seker
1 paket vanilya

100 gr labne peyniri
Sosu Igin:

3 su bardag st

6 yemek kagsidi kakao
5 yemek kasigi seker
Uzeri Igin:
Hindistancevizi

Once keki hazirlayin; yumurtalari ve sekeri iyice ¢irpin, slt, vanilya ve siviyag ekleyip tekrar ¢irpin, unu ve
kabartma tozunu ekleyip tahta kagsikla karistirin. Yagl kagit serilmis firin tepsisine hamuru bosaltin, dnceden
Isinmis 175 dereceli firnda keki pisirin. Sos icin gereken malzemeleri karistirin. Soguyan keki bardakla
yuvarlaklara yada bicakla karelere kesin, sosa batirip ¢ikarin ve buzdolabinda 2 saat dinlenmeye birakin. Krema
malzemelerini labne hari¢ bir tencerede iyice karistirin ve muhallebi kivamina gelene kadar pisirin. Labne
ekleyip karistirin. Dolapta soguyan kekleri enlemesine ortadan ikiye kesin, aralarina soguyan kremadan koyun,
pastaciklar bol hindistancevizine bulayip tekrar dolaba dinlenmeye alin. Dilediginiz gibi stsleyip servis edin.

© lezzetler.com tarif no:125903 « adi:Halley Pasta ¢ gdnderen:pasta ¢ indirme tarihi:26.04.2024 - 18:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/halley-pasta-vt92802
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/halley-pasta-125903.jpg
http://www.tcpdf.org

