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HALLEY KURABIYE

Melikgazi Belediyesi

250 gram yumusamig margarin
2 yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Alabildigi kadar un

Ara kremasi:

1 cay bardagdi toz seker

1 su bardag st

1 yemek kagigi nisasta

1 yemek kasigi kakao

1 tath kasigi

1 cay bardadi Hindistancevizi

Krema malzemesi tencerede karistirilarak pisirilir.Sogumaya birakilir.Daha sonra hamur malzemesi karigtirilir.
Yavas yavas un eklenerek sert hamur elde edilir.merdane ile agilir. Su bardagdi yardimi ile daireler kesilir. Yagsiz
tepsiye dizilerek 175 derece firinda pembelesinceye kadar pigsirilir. Firndan ¢ikip soguyunca arasina krema
sUrdlur. 2 parga bir birine kapatilir. Aradan tagsan kremali b6lim hindistancevizine batirilir
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