%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HALKA TATLISI

1 su bardag st

2 yemek kagi§i margarin veya tereyagi
Yarim tatl kagigi toz seker
1 su bardagi un

3 adet yumurta

1 ¢cimdik tuz

Kizartmak igin aygicek yagi
Serbeti igin:

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

1-2 damla limon suyu

Sit, tuz, margarin ve sekeri tencerede kaynatalim. Unu ekleyip karistirarak pisirmeye devam edelim.
Topaklanan hamuru ocaktan alalim. llininca tek tek yumurtalari ekleyip yedirelim. Hamuru sikma torbasina
doldurup yarim saat buzdolabinda bekletelim.

Yagl kagitlan kiiglk kareler halinde keselim. Hamuru halka seklinde bu kagitlarin Gzerine sikip donuncaya
kadar buzdolabinda bekletelim. Kizartma tenceresinde aygicek yagini kizdiralim. Yagh kagida siktigimiz halka
hamurlari kagitlar yukarida kalacak sekilde kizgin yaga atalim. Altta kalan taraf kizarinca magayla kagitlar
¢ikartip halkalari ters yiiz edelim. 1 dakika kadar sonra halkalari servis tabagina alalim. Serbeti i¢in bitin
malzemeleri kiigUk bir tencerede kaynatalim. Soguyan lokmalari sicak serbetin igine atalim. 15-20 dakika kadar
bekletip Ilik olarak servis yapalim.
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