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HALKA TATLISI

1 Turk kahvesi fincani yogurt

1 Turk kahvesi fincani sivi yag

1 Turk kahvesi fincani sit

1 adet yumurta

1 su bardagi+1 yemek kasigi un
1 su bardagi irmik

1 ¢cay kagigi kabartma tozu
Serbeti Igin:

1 su bardagi su

1 su bardag seker

ilk 6nce serbetini hazirlayalim.

Kiguk bir tencereye su ve sekeri alalim.

Serbetimizi bir kenara alip sogumasini bekleyelim.

Karistirma kabina tiim hamur malzemelerini alahim.

Guzelce girpalim.

Kasiga yapisan bir hamur elde edelim.

Sikma torbasinin igine bu hamuru yerlestirelim.

Kisik ateste iithigimiz yagimiza hamuru halka sekli yaparak sikalim.
Her iki tarafini da kizarttiktan sonra soguk serbetin igine atalim.
3-4 dakika kalmasi yeterlidir.
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