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Hamuru igin:

120 ml sGt

50 gr tereyagi
Yarim tatl kagigi toz seker
1 su bardagi un

3 yumurta

1 tutam tuz

Serbet igin:

100 gr toz seker

1 su bardagi su
Yarim limonun suyu
Kizartmak igin:

Aygicedi yag

HALKA TATLISI

Sit, tuz, tereyadi ve sekeri bir tencerede kaynatin. Unu ekleyin. Sirekli karistirarak pisirin. Hamur toparlanmaya
baslayinca ocagin altini kapatin. Soguyunca yumurtalari teker teker kirarak hamura yedirin. Hamuru krema
sikma torbasina alin. Yagl kagit Gzerine halka seklinde sikin. Aycicegdi yagini tavada iyice isitin. Hamur
halkalarini kagit Ustte kalacak sekilde yagdin igine atin. Bir stire bekleyip kagitlar Gzerinden alin ve 6nli arkali
kizartin. Pisen halkalari masa ile alip servis tabagina aktarin. Seker, su ve limon suyunu kisik ateste kaynatarak
serbeti hazirlayin. Soguyan tatllarin lizerine sicak serbet gezdirerek dokiin. Serbeti gekinceye kadar bekletin.

Ik servis yapin.
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