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HALKA TATLISI

Glay Dursun

50 gr tereyagi

3 su bardagi su

2 su bardagi un

1 tath kasidi toz seker
1 cay kasigi tuz

2 yemek kagigr irmik

1 yemek kagigi nisasta
3 adet yumurta

3 su bardag toz seker
3 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu
2 su bardagi sivi yag

Tereyag! ve suyu bir tencereye alip kaynatiyoruz. Sekeri ve tuzu atiyoruz. Elenmig un, nisasta ve irmigi de ilave
ederek tahta bir kagikla karistirarak birkag dakika pigiriyoruz. Ocaktan aldigimiz hamurun énce ilinmasi bekliyor
ve sonra hamura 3 yumurtayi teker teker ilave edip iyice yediriyoruz. Bunun igin mikser kullanirsak karigimin
homojen olmasini saglayabiliriz. Purtizstiz bir hamur olmali. Yildiz sekilli baglk takilmig bir krema torbasina
hamuru dolduruyoruz. Genis ve derince bir tencereye bolca sivi yag dokiyoruz. Hamuru halka seklinde
sikiyoruz ve ocagin altini kisik ateste agiyoruz. Yag kizip hamurlar kizarmaya baglayinca ocagin altini biraz daha
aclyoruz ve hamurlari kizartiyoruz. Kizaran hamurlarimizi hi¢ bekletmeden soduk serbete aliyor ve 15 saniye
serbette biraktigimiz tatlilarimizi servis ediyoruz.
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