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HALKA TATLI (ADANA)

Yarim kilo un, bir bardak irmik, kabartma tozu ve pak maya ilik su ile civik yumusak bir hamur elde edilir, islak
sofra ile sarilir mayalanmasi beklenir.

Hamur yildiz kalibina koyularak kizgin yada halka sekli verilerek sikilir.

Bir bardak sekere bir bardak su ile hazirlanmis sekere kesmemesi i¢in limon damlatiimis soguk serbete direk
atilir.

Serbetini gekince ¢ikarilir tepsiye konulur. Sokakta ¢arsilarda ¢ok tiketilen bir tatlidir.
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