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HALKA TATLI (ADANA)

Duygu Ozcan

3 'z su bardagi pasta unu
1 su bardagi bugday unu
1 cay kasigi karbonat
Serbeti igin:

4 bardak seker

2 bardak su

2 adet limon tuzu

4 bardak seker 2 bardak suyla kaynatilir. Ocaktan alinmasina yakin igine 2 adet limon tuzu atilir.

Hamuru i¢in; 3 buguk su bardagi pasta unu ve 1 su bardagdi bugday unu karistirilir. 1 cay kasigi karbonat kaynar
suda eritilir ve hamur azar azar sicak su eklenerek civik bir kivam alana kadar karilir.

Hazirlanan hamur sikma posetine doldurulur ve bol kizgin yagin icine halka halka sikilarak arkal 6nlt nar gibi
kizartilr.

Yagin icinden alinir alinmaz soduk serbete atilir.
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