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HALKA TATLISI (ADANA)

Ceyhan Belediyesi

2 adet yumurta

1/2 yemek kasigi tereyagi
2 su bardagi su

2 su bardagi un

1/4 cay kasig tuz

1 yemek kasigi irmik

1 tath kasi@i misir nisastasi
Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

1 tath kasigi taze sikilmig limon suyu
Kizartmak igin:

2,5 su bardagdi aygicek yagi

Sogumasi igin éncelikle tathinin serbetini hazirlayin. Toz seker ve suyu bir tencereye aktarin.

Toz seker eriyene kadar tahta bir kasikla kanstirdiginiz serbet karigimini, kisik ateste surup kivamina gelene
kadar kaynatin.

Kaynamakta olan serbete limon suyunu kattiktan sonra ocaktan alin.

Sogumasi igin bir kenarda bekletin.

Tatlinin hamurunu hazirlamak igin; tereyadini derin bir tencereye alin.

Tereyagi eridiginde igme suyunu ekleyip bir tagim kaynatin.

Azar azar elenmis un ve tuz kattiginiz patasu hamurunu, bir ¢cirpma teliyle karistirarak toparlanana kadar ocakta
pisirin. Kivam alan tatl hamurunu sogumasi igin bir kenarda bekletin.

Hamur sogudugunda yumurtalar teker teker katip, plrtizsiiz bir kivam alana kadar mikserle karistirin.
Hamurun toparlanmasi ve kizardiginda daha ¢itir bir kivam almasi igin; son olarak irmik ve misir nisastasi
eklediginiz hamuru, tahta bir kasikla karistirin.

Tatl hamurunuz hazir. Krema sikma posetinin ug kismina tirtikh sekil veren aparati takin. Hazirladiginiz halka
tathisi hamurunun bir kismini krema sikma posetine doldurun.

Aygicek yagdini derin bir tencereye alin. Tatlilari, krema sikma poseti yardimiyla halka seklinde hazirlayin ve yag
tenceresine birakin.

Halka tatllari, arkal 6nli ters cevirerek kisik ateste renk alana kadar kizartin.

Sicagi sicagina soduk serbet tenceresine aldiginiz halka tatlilari, serbet karisiminda 3-4 dakika kadar
beklettikten sonra servis tabagina alin. Serbetini igen tatlilari, ilik olarak sevdiklerinizle paylasin.
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