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HALKA

2 bardak un

2 yumurta

4 yumurta sarisi

1 bardak seker

1 tath kasidi kabartma tozu vanilya
2 kasik tereyagi

1 cay bardagdi ¢ekilmis badem

Y2 limon kabugu

1 cay kasigi tuz

Unu eleyip ortasini agin bosluga yumurtalar, yumurta sarilarini, sekeri, kabartma tozunu, tereyadini ve tuzu en
sona da rendelenmig limon kabuklarini katip iyice yogurun. Hazirladiginiz hamuru 1saat buzdolabinda
dinlendirin; ardinda elinize pargalar alip halka sekli vererek kuru tepsi Uzerine dizin. Badem ile vanilyayi
karistinin, halkalarin Gzerine serin ve 160derecede pisirin.
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