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HALKA MANTI

1 adet yumurta

1 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

Alabildigi kadar un
Iciigin:

200 gr kiyma

1 adet sogan

1 cay kasigi tuz

1 cay kagigi karabiber
Uzeri icin:

1 kahve fincani zeytinyagi
1 cay kasigi kirmizi pul biber

Hamur yapilir. 20 dakika dinlendirildikten sonra merdaneyle ince agilir. Gay bardagiyla yuvarlak kesilir. kenarlari
parmak ucuyla islatilir. I¢ karisimindan yeteri kadar konur. Pogaga gibi kapatilir. Iki ucu Ust Uste bindirerek halka
sekli verilir. Tencereye su ve az tuz konur. Kaynamaya baglayinca mantilar atilir. Yizeye ¢ikana kadar haglanir.

Kevgirle servis tabagina ¢ikarilir. Uzerine biberle kizdinlmig yag gezdirilir.
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