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HALKA KURABIYE

1 cay kasigi tuz

1 su bardag st

Aldig1 kadar susam

0.5 su barda@i aycicek yagdi
Aldig1 kadar un

1 cay kasigi karbonat

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi toz seker

1 su bardagi sivi sana

0.5 tath kasigi mahlep

Sana[?ly! eritip sogutun. Erimis Sana[?ly1, aygicedi yagini, siitii, sekeri, biraz unu ve tuzu bir kaba koyup
karistirin. Daha sonra i¢ine unu, karbonati ve mahlebi ilave edip tekrar karistirin. Hamur kivamini buluncaya
kadar un ekleyip yogurduktan sonra 10 dakika dinlendirin. Dinlendikten sonra hamuru seritler halinde yodurup
halkalar yapin. Halkalari nce yumurta sarisina sonra susama bulayip Sivi Sana ile yaglanmig tepsiye dizin.
Onceden 175 derecede isittiginiz firnda 35-40 dakika pigirin. Servis tabagina aldiktan sonra ilik olarak servis
edin.
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