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HALKA KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 su bardagi file badem

250 g yumusak margarin

1 su barda@i Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
3,5 - 4 su bardagi un

Sislemek icin:

80 g bitter ¢ikolata

80 g beyaz cikolata

Renkli sekerlemeler

2 yemek kasigi kirnlmis badem

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Yaprak bademleri bigak yardimiyla iri kiriklar haline getirin. Firin tepsisine alin ve firinda pembelesinceye kadar
4-5 dakika bekletin. Siire sonunda firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Margarin, pudra sekeri, sekerli vanilin ve unu derin bir kaba alin ve yumusak bir hamur elde edinceye kadar
yogurun. Hamuru tezgaha alin, hazirladiginiz bademleri ilave edin ve tekrar yogurun. Hafif unlanmig tezgahta
merdane ile 0,5 kalinliginda agin. Su bardagdi yardimi ile hamurdan daireler kesin ve firin tepsisine siralayin.
Halka sekli vermek i¢in hamurlarin ortalarini 2,5 cm ¢apindaki kalipla keserek ¢ikarin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Sire sonunda firindan gikarin ve tel 1zgara tizerinde sogumaya birakin.

Bitter ve beyaz c¢ikolatalari ayri kaplarda benmari yéntemi ile eritin. Pisirme kagidindan huni hazirlayin ve i¢lerine
doldurun. Soguyan kurabiyelerin Uzerine gizgiler sikip bekletmeden sekerlemeler ve badem kiriklari ile susleyin.
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