B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

HALKA COREGI

Malzemesi:

1 cay fincani sit

10 gr. ekmek mayasi
1/3 cay fincani tereyag
1 cay fincani seker

2 yumurta

1 corba kasigi tuz

un

Hazirlanisi:

Once siitl kaynattiktan sonra ilinmast igin birakin. Az ilik suda mayay: eriterek siite ilave edin ve tuzu da siite
karstirdiktan sonra sert bir hamur halini alincaya kadar un ilave edin. Bu hamuru bir kap i¢ine koyarak Uizerine
Islak bir bez 6rtlin ve bir gece dinlendirin. Ertesi glin yadi eriterek bu hamura ilave edin. Sekerle yumurtayi iyice
¢irptiktan sonra hamuru sertlestirmek igin biraz daha un ilave edin ve iyice yogurun. 2 saat daha beklemeye
birakin. Sonra hamuru bir santim inceliginde hamur tahtasinda agin. Yuvarlak bir kalipla kesin. Sonra daha
kicUk bir yuvarlak kalipla ortalarinda birer delik agin. Bitiin hamuru bu sekilde keserek halkalari hazirlayin. Bu
yuvarlak halkalari unlayarak kabarmasi i¢in bir saat kadar birakin. Sonra arkalarini gevirerek ve tekrar unlayarak
bir saat daha biraktiktan sonra, ¢ok sicak yagda kizartin. Bir tarafi kizarinca diger tarafini ¢evirin.
Pembelestikten sonra yagdan ¢ikarip Gzerine pudra sekeri serpin.

© lezzetler.com tarif no:42481 » adi:HALKA COREGI » génderen:sari tencere » indirme tarihi:22.04.2025 - 23:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/halka-corek-vt17181
http://www.tcpdf.org

