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HALKA COREK

Malzemeler:

1 su bardagi erimis tereyagi
1 su bardagi siviyag

1 su bardagi ilik su

1 tatii kasi§i mahlep

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi kuru maya yada yarim yas maya
4 cay kasigi tuz

1 corba kasig seker

Aldig1 kadar un

1 adet yumurta (sarisi ve aki)
Corek otu

Susam

1 su bardag@i ilik suyun i¢ine 1 tath kasigi kuru mayayi ya da yas mayayi ve 1 ¢orba kasigi sekeri koyun,
erimesini bekleyin. Daha sonra bitlin malzemeleri karistirin ve aldigi kadar unla kulak memesi kivaminda hamur
yogurun. 1 saat dolapta dinlendirin. Sekil verin, yumurta akina ya da sarisina bulayip susamla ya da ¢orek otuyla
susleyin. Isitilmig firnda 180 derecede pisirin.
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