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HALKA BISKUVISI (IZMIR)

1 fiske tuz

1 su bardagi su

Kizartma yag

1 corba kasigi tereyag

4 corba kasig! pudra sekeri
5 ¢orba kasiJi un

100 gr sutsiz ¢ikolata

5 yumurta

Yagi bir tencereye eritip Uzerine bir bardak suyu koyup kaynatin. Kaynayinca unu koyup karigtira karistira 10
dakika hamur olana kadar pisirin. Atesten alin bir fiske tuz ve pudra sekeri ekleyin karigtirin. llininca elinizle
yogurarak yumurtalar yedirin. Hamur dtizgUn bir hal alinca 20-25 dakika dinlendirin. Hamurdan ceviz
blyUkliginde parcalar alin. Yuvarlak simit gibi sekil verin. Kizgin yagda kizartin. Yagini stizdirin. Stzilenleri
pudra sekeri karistirlmis ¢ikolata rendesine batirp servis tabagina koyun.
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