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HALIVA

6 su bardagi un

1 tath kasidi tuz
2,5-3 su bardagi su
Igi igin:

6 adet patates

1 adet kuru sogan
Kekik

Tuz

Kizartmak igin:
Siviyag

Patatesleri haglayip soyun ve bir kenara alin.

Un ve tuzu karigtirin.

Igine azar azar su ilave ederek yumusak bir hamur elde edin.
Sogani rendenin ince tarafiyla rendeleyin.

Hasladiginiz patatesleri ezip soganlarla karistirin.

Tuz ve kekik ilave edip tim malzemeyi glizelce harmanlayin.
Yogurdugunuz hamuru U¢ bezeye ayirin.

Bezelerin her birini oklavayla agin.

Yufkalarin yarisina patatesli i¢i dbek dbek dagitin.

Yufkanin dider yarisini patateslerin Gzerine kapatip hamur ruletiyle dilediginiz bigimde kesin.
Kizdirdiginiz sivi yagda boreklerin her tarafini kizartin.

Sicak sicak servis edin.
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