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HALIVE

1 Tath kasig1 Su

1 Tath kasig1 Tuz

6 Su bardag! Un

Ici Igin:

1 Adet Kuru Sogan
6 Adet Patates
Kekik

1 tutam Tuz
Kizartmak Igin:

1 su bardagi sivi yag

Un, tuz ve su ile haluj hamurundan biraz daha yumusak hamur yapilir. Patatesler haslanir ve ¢atalla iyice ezilir.
Patateslere ¢ok ince kiylmig sodan, tuz ve kekik ilave edilir. Malzemeler iyice kanistirilir. Hamur Gg¢ egit parcaya
béltindr. Oklava ile agilir. Acilan yufkanin yarisina patates yayilir. Diger yarisi Uzerine kapatilir hamur ruleti ile
kesilir. Bol sivi yagda kizartilir.
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